
M E N U

	 GIRONA	 872 08 16 16
	 ROSES	 972 15 17 76
	 OLOT	 972 27 21 14

  

  PIZZE NEL FORNO DI LEGNA     PIZZEN IN EINEM HOLZOFEN

PASTA FRESCA    FRISCHE NUDELN



PANE PIZZA
Con olio di rosmarino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,50 €
   Mit rosmarin-öl

All’aglio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,50 €
  Mit knoblauch

Prosciutto Serrano, rucola, ciliegia e Parmigiano Reggiano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,90 €
   Serrano-Schinken, Rucola, Kirsche und Parmigiano Reggiano

INSALATE
Formaggio di capra / Ziegenkäse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,80 €
   Lattuga, pomodorini, bacon, noci tritate, uva passa, formagio di capra gratinato e marmellata di pomodori
   Salat, kirschtomaten, speck, walnüsse, rosinen, ziegenkäse-Gratin und tomatenmarmelade

Burratina . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,50 €
   Burrata, rucola, pomodorini, fichi e pesto
   Burrata, Rucola, Kirschtomaten, Feigen und Pesto.

Caesar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,40 €
   Lattuga, pomodorini, pollo in pastella, crostini, salsa caesar e Parmigiano Reggiano
   Salat, Kirschtomaten, paniertes Hühnchen, Croutons, Caesar-Sauce und Parmigiano Reggiano

Mixta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,80 €
   Lattuga, pomodoro, cipolla, tonno, cetriolo, carota e olive
   Salat, tomate, zwiebel, thunfisch, gurke, karotte und oliven

CLASSIQUE
Margherita . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90 €
  Pomodoro, mozzarella e basilico
  Tomate, mozzarella und basilikum

Prosciutto cotto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,90 €
  Pomodoro, mozzarella e prosciutto  (+ uovo 1 € = Bismark)
  Tomate, mozzarella und gekochter shinken (+ ei 1 € = Bismark)

Calzone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,50 €
  Pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi
  Tomate, mozzarella, gekochter schinken und pilze

4 Formaggi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,80 €
  Mozzarella, roquefort, manchego e Parmigiano Reggiano

Diavola                      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,80 €
  Pomodoro, mozzarella e salame piccante
  Tomate, Mozzarella und würzige Salami

Ortolana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,80 €
  Pomodoro, mozzarella, verdura alla griglia e olio aromatizzato al basilico
  Tomate, mozzarella, frisches gemüse und basilikum-öl

Tonno e cipolla . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,90 €
  Pomodoro, mozzarella, cipolla e tonno 
  Tomate, mozzarella, zwiebeln und thunfisch

Napoletana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,90 €
  Pomodoro, mozzarella, acciughe di L’Escala e capperi
  Tomate, mozzarella, sardellen aus Escala und Kapern

Tirolese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,20 €
  Pomodoro, mozzarella, pancetta, roquefort e cipolla
  Tomate, mozzarella, speck, roquefort und zwiebeln

4 Stagioni . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,70 €
  Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi e olive (+ salamino piccante 1 € = Capricciosa)
  Tomate, mozzarella, gekochter schinken, pilze, artischoken und oliven (+ wüzig salami 1 € = Capricciosa)

Siciliana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,10 €
  Pomodoro, mozzarella, melenzane e parmigiano
  Tomate, mozzarella, auberginen und parmesan

Primavera . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,50 €
  Pomodoro, mozzarella, scaglie di parmigiano, rucola e pomodoro ciliegino
  Tomate, mozzarella, parmesanflocken, rucola und kirschtomaten

SPECIALI
Carbonara . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,60 €
  Mozzarella, tuorlo d’uovo, guanciale, Parmigiano Reggiano e pepe
  Mozzarella, Eigelb, Guanciale, Parmigiano Reggiano und Pfeffer

7 Formaggi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,10 €
  Mozzarella, Roquefort, Emmental, Parmigiano Reggiano, Scamorza, Provolone e formaggio di capra
  Mozzarella, Roquefort, Emmental, Parmigiano Reggiano, Scamorza, Provolone und Ziegenkäse

Catalana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,20 €
  Pomodoro, mozzarella, cipolla caramelata e salsiccia
  Tomate, mozzarella, karamellisierte Zwiebel und Wurst

Ibérica . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,90 €
  Pomodoro, mozzarella e prosciutto iberico (+ uovo 1 €  = Super Iberica)
  Tomaten, Mozzarella und iberischer Schinken (+ ei 1 €  = Super Iberica)

Gorgonzola e pera . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,50 €
  Mozzarella, gorgonzola, pera e noci 
  Mozzarella, gorgonzola, birne und walnüse

Mallorquina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,90 €
  Pomodoro, mozzarella, sobrassada, formaggio di capra, cipolla, origano, rucola e miele
  Tomate, mozzarella, sobrasada, ziegenkässe, zwebeln, oregano, rucola und honig

Burrata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,90 €
  Mozzarella, pesto, mortadella e burrata
  Mozzarella, Pesto, Mortadella und Burrata

Tartufona  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 €
  Mozzarella, crema di tartufo, Parmigiano Reggiano e funghi porcini
  Mozzarella, Trüffelcreme, Parmigiano Reggiano und Steinpilze

BBQ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,10 €
  Pomodoro, mozzarella, carne macinata, pancetta e salsa barbecue
  Tomate, mozzarella, hackfleisch, speck und barbecue-sauce

Dolce morte                     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,90 €
  Mozzarella, nduja, scamorza, cipolla caramellata e miele
  Mozzarella, Nduja, Scamorza, karamellisierte Zwiebel und Honig

Campione 99 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,00 €
  Pomodoro, mozzarella, salmone affumicato, uovo sodo, cipolla, olio e prezzemolo
  Tomate, mozzarella, räucherlachs, hartes ei, zwiebeln und petersilie

FRESCA
Spaghetti Bolognese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,80 €
Spaghetti Puttanesca . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,30 €
  Pomodoro, capperi, olive, peperoncino, aglio e prezzemolo / Tomate, kapern, oliven, paprika, knoblauch und petersilie

Spaghetti Carbonara . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,80 €
  Guancialle, tuorlo, parmesà e pepe / Guancialle, Eigelb, parmesan und Pfeffer

Spaghetti Vongole . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16,50 €
  Vongole fresche, aglio, olio d’oliva e Parmigiano Reggiano / Frische Venusmuscheln, Knoblauch, Olivenöl und Parmigiano Reggiano

Tagliatelle burratina . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,20 €
  Burrata, pomodorini e basilico / Burrata, Kirschtomaten und Basilikum

Tagliatelle Amatricciana  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,30 €
  Cipolla, guancialle, pomodoro e peperoncino / Zwiebel, guancialle, tomaten und paprika

Tagliatelle Ortolana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,80 €
  Verdure fresche, pomodoro e basilico / Mit frischem gemüse, tomaten und basilikum

Tagliatelle zucchine e gamberi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,90 €
  Zucchine,gamberi, prezzemolo e zafferano / Zucchini, krabben, petersilie und safran

Trofie al monte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,10 €
  Pancetta e funghi porcini / Speck und funghi

Pappardelle tartufo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,90 €
  Crema di tartufo, funghi porcini e Parmigiano Reggiano / Trüffelcreme, Steinpilze und Parmigiano Reggiano

Pappardelle al pesto genovese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,80 €
  Pesto, pomodorini e pinoli / Pesto, Kirschtomaten und Pinienkerne

Rigatoni Alfredo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,00 €
  Pollo, funghi, cipolla e panna / Huhn, Pilze, Zwiebel und Sahne

Gnocchi 4 formaggi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,10 €
  Mozzarella, roquefort, manchego e Parmigiano Reggiano / Mozzarella, roquefort, manchego und Parmigiano Reggiano

Pizzas PastaAntipasti

RIPIENA
Ravioli di carne alla Bolognese . . . . . . .13,50 €
Fleisch-ravioli mit bolognese

Conchiglie di salmone / Lachs-conchiglie . .14,30 €
  Crema di salmone / Mit lachssauce

Panzerotti de funghi porcini . . . . . . . . .14,10 €
  “Al monte” pancetta e funghi porcini  
  “Al monte” speck und funghi porcini

Tortellone spinaci e ricotta  . . . . . . . . . .13,70 €
  Ripieni di spinaci e ricotta, con salsa agli spinaci
  Gefüllt mit Spinat und Ricotta, mit Spinatsauce

Panciotti di melanzane e scamorza  . . .14,80 €
  Ripieno di melanzane, con salsa napoletana e scamorza
  Gefüllte Auberginen mit neapolitanischer Sauce und Scamorza

Fiocchi di formaggio e pera . . . . . . . . . .14,50 €
  Ripieni di formaggio e pera, con salsa di gorgonzola
  dolce e noci / Gefüllt mit Käse und Birne,
  mit milder Gorgonzola-Sauce und Walnüssen

Panciotti di capesante e gamberi . . . . .16,80 €
  Ripieni di capesante e gamberi, con salsa
  di frutti di mare / Gefüllt mit Jakobsmuscheln
  und Garnelen, mit Meeresfrüchtesauce

Tortellone alla zucca  . . . . . . . . . . . . . . .14,80 €
  Ripieni di zucca, con salsa napoletana, burrata
  e basilico / Gefüllt mit Kürbis, mit neapolitanischer
  Sauce, Burrata und Basilikum.

GRATIN E RISOTTI
Rigatoni al forno  . . . . . . . . . . . . .13,70 €
  Bolognese, uovo sodo, besciamella,
  prosciutto e mozzarella gratinata
  Bolognese, gekochtes ei, bechamel, gekochter
  schinken und mozzarella überbacken

Rigatoni de la nonna  . . . . . . . . . . . 13,30 €
  Salsa napoletana, salsiccia spagnola,
  besciamella e mozzarella fusa
  Napolitanische Sauce, spanische Wurst,
  Bechamelsauce und geschmolzene Mozzarella

Gnocchi sorrentina . . . . . . . . . . . . . 12,80 €
  Sugo di pomodoro, basilico e mozzarella gratinata
  Tomatensauce, basilikum und mozzarella gratin

Lasagna tradizionale . . . . . . . . . . . 13,80 €
Traditionelle Lasagne

Cannelloni al tartufo . . . . . . . . . . . 14,70 €
Cannelloni mit Trüffel

Risotto funghi porcini . . . . . . . . . . 14,30 €

Risotto de zucca e guancialle  . . . . 15,30 €
  Zucca, guanciale croccante e semi di zucca
  Kürbis, knuspriger Guanciale und Kürbiskerne

ANTIPASTI
Crocchette funghi porcini / Kroketten mit Steinpilzen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,20 €/u

Crocchette alla carbonara / Kroketten nach Carbonara-Art . . . . . . . . . . . . . . . 2,40 €/u

Patate bravas millefoglie all’Arrabbiata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,20 €
   Millefeuille-Bravas-Kartoffeln alla Arrabbiata

Patate millefoglie con tartufo e Parmigiano Reggiano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,70 €
   Millefeuille-Kartoffeln mit Trüffel und Parmigiano Reggiano

Melanzane alla parmiggiana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,40 €
   Melanzana, salsa napoletana, Parmigiano Reggiano e basilico
   Aubergine, neapolitanische Sauce, Parmigiano Reggiano und Basilikum

Provolone DOP al forno . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90 €
   Terrina di formaggio Provolone DOP con pane pizza
   Käseterrine mit Provolone DOP und Pizzabrot

Bruschetta toscana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,30 €
   Tostata con pomodoro fresco, basilico, aglio e olio d’oliva
   Getoastetes Brot mit frischer Tomate, Basilikum, Knoblauch und Olivenöl

Tartar di salmone affumicatto / Lachs-Tartar mit Räucherlachs . . . . . . . . . . . . .13,30 €
   Con pomodoro fresco e avocado 
   Mit frischer Tomate und Avocado

Calamari alla andalusa con maionese al lime  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,20 €
  Andalusische Tintenfische mit Limettenmayonnaise

Carpaccio di vitello / Kalbs-Carpaccio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,90 €
   Con rucola, scaglie di Parmigiano Reggiano e crema di tartufo
   Mit Rucola, Parmigiano-Reggiano-Spänen und Trüffelcreme

Contorni: Patate fritte fatte in casa, verdure miste o insalata
Beilagen: Hausgemachte Pommes frites, gemischtes Gemüse oder Salat

Escalope milanesa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,20 €
Escalope napoletana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16,20 €
  Con pomodoro e mozzarella al forno / Mit Tomate und im Ofen gebackener Mozzarella

Escalope tartufato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16,90 €
  Con crema di tartufo, funghi porcini e Parmigiano Reggiano
  Mit Trüffelcreme, funghi porcini und Parmigiano Reggiano

Entrecote ai ferri / Entrecote gegrillte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21,50 €
Burguer Black Angus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,50 €
  Panino brioche, lattuga, pomodoro, cipolla, cetriolo e cheddar (Opzione di pane senza glutine)
  Brioche-Brötchen, Salat, Tomate, Zwiebel, Gurke und Cheddar (Option für glutenfreies Brot)

Calamars ai ferri / Tintenfische gegrillte  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,80 €
Filetto di salmone con salsa di aneto / Lachsfilet in dillsauce  . . . . . . . . . . . . . . . . 16,30 €

Carne e Pesce
Tutte le nostre pizze sono preparate con mozzarella Fior di Latte

e cotte nel forno a legna

Alle unsere Pizzen werden mit Mozzarella Fior di Latte
zubereitet und im Holzofen gebacken

IVA inclusa in tutti i prezzi / Supplemento del 5% in terrazza
Mehrwertsteuer in allen Preisen enthalten / 5 % Zuschlag auf der Terrasse


